
Главное направление деятельности компании – 
разработка новых способов противодействия развитию 
вредоносных микроорганизмов в продуктах питания 
(бактерий, в том числе листерии, сальмонелл, группы 
кишечной палочки, грибов, вирусов, плесеней и др.). 

Компания "Константа"  является разработчиком 
собственной линейки продуктов «Константа» и «Дезтин», 
антисептика «Протектор-БИО», средства «Салюс». 

Добавки имеют четко отработанный механизм отбора 
целей, что позволяет им быть полностью безопасными для 
человека, а так же (в зависимости от версии препарата) - 
для функциональных микроорганизмов. 

Основное действующее вещество продуктов - 
м о д и ф и ц и р о в а н н о е  ц е л л ю л о з н о е  в о л о к н о . 
Эффективность добавок основана не на химическом, а на 
физическом воздействии на вредные микроорганизмы. 
Заряженное волокно связывается с патогенной 
микрофлорой и блокирует процессы ее питания, дыхания 
и размножения.

Таким образом, продукция является эффективной 
а л ь т е р н а т и в о й  с та н д а р т н ы м  а н т и б и о т и к а м , 
консервантам и др. химическим препаратам, оставаясь 
экологически чистой. 

О компании

ОХЛАЖДЕННАЯ ПТИЦАЦЕЛЬНОЕ МОЛОКО

КРАСНАЯ ИКРА ОХЛ. ЖИВОЕ ПИВО, КВАС

до 90 суток

СЫРОВЯЛЕНЫЕ КОЛБАСЫ СЫР ТВЕРДЫЙ

до 270 суток до 60 суток* *

* без образования плесени на поверхности



В состав вместе с целлюлозным волокном введена 
лимонная кислота как мощный антиоксидант, противоде-
йствующий развитию автолиза жиров. Использование 
такого состава позволяет не только добиться улучшенно-
го эффекта в части продления сроков годности охлаж-
денного мяса, полуфабрикатов и др., но и повысить 
эффективность в обоих направлениях воздействия - борь-
бой с патогенами и неприятным запахом.

Средство для внешней обработки "Дезтин Плюс" раз-
работано специально для применения в пищевых произ-
водствах для борьбы с широким спектром бактерий, пле-
сени и других патогенных микроорганизмов, которые 
могут значительно повлиять на безопасность произво-
дства и готовой продукции. 

Средство представляет собой концентрированный 
антимикробный препарат, проявляющий высокую 
активность в отношении грамположительных, грамотри-
цательных микроорганизмов, а так же грибов и вирусов (в 
том числе антибиотикоустойчивых штаммов), усиленный 
антиоксидантными компонентами. 

Добавка «Дезтин Плюс» (концентрат) 
для обработки охлажденного мяса и птицы

Стоимость 1 кг 
«Дезтин Плюс» (концентрат), 

рекомендованная для конечного 

клиента - 1836 рублей. 

+



1
экологически чистый продукт, не антибиотик или ферментный 
препарат, безвреден для людей и животных (можно проводить 
обработку в присутствии сотрудников, используя минимальные 
средства защиты – маска и перчатки);

2 не является аналогом зарубежных средств, российская разработка;

3 низкая стоимость применения в пересчете на 1 кг готового продукта;

4
образует на поверхности продукта наноразмерную полимерную 
пленку, блокирующую развитие микроорганизмов, за счет чего 
обладает пролонгированным эффектом;

5
использование взаимодействия модицифированного целлюлозного 
волокна и лимонной кислоты позволяет повысить эффективность 
средства в целом на охлажденной продукции;

6
эффективна при охлаждении и нагреве (от - 20°C до + 180°C).

Факты о добавке «Дезтин Плюс»:

џ филе - 14 суток (8 суток у поточного образца),

џ тушка - 14 суток (10 суток у поточного образца),

џ крыло - 13 суток (8 суток у поточного образца).

На тушках птицы в сравнении со стандартными средствами на основе надуксусной 
кислоты получены следующие результаты: при обработке поточной продукции рабо-
чим раствором «Дезтин Плюс» удалось добиться микробиологической чистоты и 
отсутствия органолептических показателей порчи по следующим позициям  (в срав-
нении с образцами по классической технологии):



Стоимость применения раствора
 «Дезтин Плюс» для мяса птицы

Способ обработки Максимальный Минимальный Оптимальный

Форсунки (6 шт.) 25 мкм 15мкм 25 мкм

Расход раствора, 
л/час

35 - 40 25 - 28 35 - 40

Концентрация 
рабочего раствора

2% 1,5% 1,5%

Расход концентрата 
добавки, кг/час

0,7 - 0,8 0,3 - 0,4 0,5 - 0,6

Расход концентрата 
добавки, кг/месяц

250 - 270 110 - 120 180 - 200

Стоимость обработки 
тушки, коп

20 10 15

перерабатывающей 6000 голов птицы в час.
Расчет приведен для линии, 



Применение 
«Дезтин Плюс» (концентрат)

Область 
применения

Рекомендации по 
приготовлению рабочего 

раствора

Дополнительные данные

Охлажденное 
мясо (тушка и 
мясо птицы в 
разделке), 
полуфабрикаты

Наружная обработка поверхности 
сырья и полуфабрикатов 
погружением, орошением или 
«холодным туманом» с 
применением раствора 1:100 - 
1:150. 

Возможно добавление в воду 
при предварительной 
промывке сырья.
Желательно, на последнем 
этапе перед запуском в 
технологический цикл для 
снижения расхода раствора. 
Стоимость - от 0,1 руб.

Обработка 
свиных и 
говяжьих 
полутушей

Для орошения готовых полутушей 
через форсунки после мойки 
проточной водой. 
Раствор 1:100 (10 г концентрата на 
1 л воды).

Стоимость - от 0,9 руб.

Мелкодисперсное 
распыление позволяет 
обработать одну полутушу 
объемом раствора 
около 50 - 75 г. 

Обработка 
упакованных 
охлажденных 
кусковых 
деликатесов и 
полуфабрикатов 

Мелкодисперсное орошение 
раствором 1:100 (10 г концентрата 
на 1 л воды) перед упаковкой.

Возможно дополнительно 
обрабатывать лотки, пакеты, 
пленку, вкладыши раствором 
Дезтина 1:100, чтобы 
предотвратить вторичное 
обсеменение продукта.



Оборудование для применения 
«Дезтин Плюс» (концентрат)

Оборудование для формирования «холодного тумана» с раствором «Дезтин 
плюс» с фракцией 15-25 мкр, установлен на конвейере перед разделкой



Методы контроля обсемененности. 
Экспресс-тесты «Биоконтроль»

џ Результат за 24 часа без специального оборудования.

џ Удобство использования на поверхностях (смывах) и в объеме 
продукта.

Преимущества использования тестов «Биоконтроль»:

Метод «отпечатка» позволяет быстро взять пробу на ОМЧ, 
грибы, дрожжи, кишечную палочку и др. патогенную флору.

џ Экономичный метод испытаний (от 180 руб. за два 
исследования). 

Сложившаяся мировая практика говорит об эффективном 
применении для задачи контроля чистоты смывов и проб из 
объема продукта с помощью специальных готовых слайдов с 
питательной  средой отечественного  производства 
«Биоконтроль». 

С р е д с т в о  « Д е з т и н  п л ю с »  п о з в о л я е т  о б е с п е ч и т ь 
микробиологическую чистоту на производстве. Вопрос 
внутреннего санитарного контроля можно решить с 
минимальными усилиями и затратами.

Не у каждого пищевого предприятия есть возможность 
создать и поддерживать собственную лабораторию, нести 
затраты на расходные материалы и работу сотрудников. 
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